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El Festival de la Paella Valenciana de Freixenet México es la celebracién entre
dos culturas que tiene como objetivo promover la gastronomia de Valencia, asi
como el enoturismo y cultura del vino en México. Resultando una mezcla de
tradiciones entre ambos paises, el Festival de Paella en nuestro pais se vuelve
referente a nivel internacional, traspasando cualquier frontera y ubicando a
México como campedn mundial y acreedor a la “Mejor Paella del Mundo”.

Freixenet México es sede semifinalista del Concurso Internacional de Paella
Valenciana de Sueca, y cuenta con una trayectoria de 21 ediciones realizadas en
donde nos involucramos y cuidamos hasta el mas minimo detalle para la
promocion y celebracion de dicho evento gastrondmico, constituyéndose asi
como uno de los eventos enogastrondmicos mas destacados de México; el cual
reune a mas de 40 participantes nacionales e internacionales en un magno
Concurso de Elaboracion de Paella en diferentes categorias.

El nivel de la competencia se equipara a la final en Sueca, Espafia. La
competencia es juzgada por un panel de expertos que evaluan la paella,
basandose en factores como el sabor, aroma, textura, presentacion, simetria,
soccarrat y cocciéon; en donde contamos con la participacion de destacados
chefs, periodistas culinarios y lideres gastrondmicos como parte del jurado. El
ganador de la semifinal con sede en nuestra bodega tiene la oportunidad de
asistir a la prestigiosa final celebrada en Sueca, Espaia.

Freixenet México es una sede incomparable, cuya dualidad de escenarios

vinicolas y paisajes del semidesierto queretano, hacen de este espacio el lugar

perfecto para celebrar el maridaje de la Paella con el Vino. Esta hermosa casa

vinicola cuenta con la cava mas profunda de Latinoamérica, donde destaca la

produccion de vino espumoso nacional, ademas de ser el principal punto del
@ turismo enoldgico en el Centro de México.

El Festival de Paella Valenciana de Freixenet México es una gran oportunidad
tanto para amateurs universitarios y chefs profesionales para demostrar sus
habilidades, experiencia y creatividad en la cocina, asi como su entusiasmo por
destacar su talento a nivel internacional. Asi mismo incentiva la promocion del
intercambio cultural y apreciacion entre Espafia y México.

Ademas de la comida, el festival también cuenta con una variedad de actividades
culturales, presentaciones musicales, show de flamenco, asi como exposiciones
enoldgicas para lograr una experiencia gastrondmica, cultural y de
entretenimiento unica.

Si eres fan de la Paella, el Vino o en general de la cocina espaiola, el Festival
de la Paella es para ti. Te invitamos a celebrar el maridaje de paellay vino en la
222 edicién del Festival de la Paella, del 12 al 13 de mayo.
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BASES VIGESIMA SEGUNDA
EDICION FESTIVAL DE LA PAELLLA

CONCURSO INTERNACIONAL
DE PAELLA VALENCIANA
% CATEGORIA PROFESIONAL

CATEGORIA PROFESIONAL SABADO

1. La convocatoria estd abierta a todo cocinero 7. El Concurso tendra lugar en las instalaciones

profesional/hotel o restaurante, de ambito
nacional e internacional.

2, Para la edicion de este afo, las plazas son
limitadas y bajo invitacion del comité
organizador.

3. El cocinero puede estar acompaiado de un
maximo de 1 ayudante de cocina durante el
concurso y otros 2 ayudantes de cocina y
1 cajero para la venta de paella el sabado
13 de mayo.

4. Freixenet México enviara a los interesados el
formulario de inscripcion. Este formulario se
debera de enviar con todos los datos
completos, junto con el comprobante de pago
de cuota de inscripcion a Freixenet México al
correo:

comiteorganizadorpaellas@freixenetmexico.com.mx

5. La fecha limite para enviar los documentos vy
formalizar su participacion en el evento sera el
lunes 24 de abril del 2023.

6. Los participantes deberdn vestir el uniforme
correspondiente a la entidad que representan,
ademas de portar uniforme reglamentario.
Durante la preparacion de la paella, sera
imprescindible la perfecta identificacion de la
entidad concursante. Los participantes no
podran realizar durante el Concurso ninguna
publicidad ajena a la entidad que representan.

N

de Freixenet México e iniciara las 11:00
horas del sabado 13 de mayo de 2023.
Todos los horarios de presentacion y
montaje estdn sujetos a cambios sin previo
aviso (Revisar reglamento del concurso).

. El Equipo debe elaborar 2 paellas:

a) Paella tradicional Valenciana

Una paella de 15 raciones, segun la receta
confeccionada por el Comité Organizador
del Concurso Internacional de Paella
Valenciana de Sueca, y avalada por Freixenet
de México, la cual se entregara a tiempo
para el jurado calificador.

La paella estara preparada y se presentara al
Jurado Calificador a la hora fijada por el
Comité organizador. (Revisar reglamento).

La composicion del Jurado Calificador se
hara publica, antes del inicio del Concurso y
la decision del Jurado Calificador es
inapelable.

El Jurado Calificador puntuara:

a) Cocciodn del arroz

b) Gusto

c) Color

d) Simetria de los ingredientes y
e) El punto de "socarrat” del arroz

%
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Para que todos los concursantes estén en las

mismas condiciones para optar al premio, la Los concursantes se presentaran con el resto
Comision Organizadora proporcionara a cada de los utensilios necesarios. Sera
concursante los siguientes ingredientes y descalificada automaticamente la paella que
herramientas: contenga algun ingrediente diferente a la

formula presentada por la organizacion.
* 1.500 kg de arroz de Sueca (arroz tipo

bomba). b) Paella para Venta

* 1litro de aceite de oliva. Para la paella estilo libre, cada concursante
+ 4 docenas de vaquetas (caracoles). debera abastecer por lo menos 160 N

, degustaciones por dia de 120 gr por porcion
* 1.500 kg de garrofo (haba). (160 deg. sdbado) las cuales tendran como
+ 1.500 kg de Ferraura (judia verde plana). venta al publico en el precio estandar

marcado por el comité organizador (revisar

* 1 kg de tomate maduro. reglamento).

e 1 cabeza de ajos. . ) . .
Los ingredientes y materiales necesarios

* 1 paquete de azafran en hebras (1 9). para la preparacion de la paella deberdn ser

« 1 g de azafran molido. proporcionados por cada concursante, por
. , lo cual, deben prevenir lo necesario para su

* 225 g de pimenton. elaboracidn, asi como el equipo necesario

« 1 pollo entero (aprox. 2 kg). (paelleras, barbacoas y demas utensilios).

* 1 conejo (aprox 2 kg). Al inscribirse, cada concursante puede ser

« 1 kg de Tavella (Vaina). acreedor a dos premios, uno en la categoria

Paella Valenciana Profesional, y otra en
* Sal 'y agua CS. categoria Paella Estilo Libre.

NOTA: (Los ingredientes se encuentran sujetos
a cambios por ingredientes locales o
estipulados por el comité organizador).

Herramientas: 1 paellera de 70 cm de
didmetro, 1 espatula y 1 barbacoa con
trébedes. Estos se proveeran por parte de

Freixenet México.
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11. La inscripcién incluye:

* Master Class de Paella Valenciana a
realizarse los dias 11y 12 de mayo.
(Hora y sede por confirmar).

* Diploma Master Class de Paella Valenciana.

* Stand para venta el sabado 13 de mayo en
el mismo espacio de competencia.

12. Cualquier cuestion que pueda surgir en el
desarrollo del Concurso, y no esté especificada
en estas bases, sera resuelta por la Comision
Organizadora.

13. La participacion en este Concurso supone la
aceptacion total de las bases, y de las
decisiones de la Comision Organizadora.

14. Los ganadores del Concurso estardn atados a
este durante 1 afo, y deberan solicitar permiso
a la organizacion para cualquier accion
promocional que pudieran realizar. En caso de
gue no se respetara esta obligacion, se
sancionard con la prohibicién de participar en
cualquier otra edicidn del Concurso, sin
perjuicio de otras acciones legales que
pudieran adoptarse.

N

www.freixenetmexico.com.mx | )




Frestenet -

MEXICO

BASES VIGESIMA SEGUNDA
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DE PAELLA VALENCIANA
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PREMIACION CATEGORIA VALENCIANA PORFESIONAL

1er Premio 2do Premio 3er Premio

* Representacion de Querétaro en * Pase doble para Evento Gala de * Pase Doble para Concierto
el 61° Concurso Internacional de Navidad (diciembre 2023, fecha Estelar de la Fiesta de la
Paella Valenciana Sueca, a por confirmar) en Freixenet Vendimia (04 de agosto de
celebrarse en septiembre de México con hospedaje incluido. 2023) en Freixenet México.
2023 en Valencia Espafa. Incluye , kit de vinos galardonados. * Medalla de participacion.
dos boletos de avién y dos - . o

* Medalla de participacion. * Reconocimiento con valor

noches de hospedaje. curricular
* Reconocimiento con valor

¢ Kit de vinos galardonados. curricular

* Medalla de participacion.

e Reconocimiento con valor
curricular.

PREMIACION CATEGORIA MEJOR PAELLA DEL EVENTO

1er Premio

* Reconocimiento Con Acreditacion del Concurso Internacional de Paella
Valenciana Sueca.

* Pase Doble para Concierto Estelar de la Fiesta de la Vendimia
(04 de agosto de 2023) en Freixenet México.

* Kit para Preparar Paella (Paellera + Trébedes).

* Un afo de vino gratis (Cupdn Mensual por $1,750 para comprar en linea
en Club Cuvée México durante 12 meses).

* Reconocimiento con valor curricular.
Todos los premios son bajo reservacion &

y sujetos a disponibilidad.
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CUOTA DE INSCRIPCION

a.El participante deberd de realizar el pago de $4,500.00
(Impuestos Incluidos) por motivo del registro al Concurso
del Festival de la Paella en la Categoria de Paella
Valenciana. La forma de pago sera a través de una
transferencia o un depdsito bancario a la siguiente cuenta:

Banco Banamex
Beneficiario Freixenet de México,
Numero de Cuenta 2894672
Clabe Interbancaria 002686700328946720
Sucursal 7003, Ezequiel Montes, Qro.
b. El comprobante de pago debe ser enviado al
siguiente correo para su identificacion:

eventosfsv@freixenetmexico.com.mx

comiteorganizadorpaellas@freixenetmexico.com.mx

¢. Para la emision de facturas favor de enviar RFC, y en
caso de requerir especificar Uso del CFDI y Método
de Pago.

d. En caso de cancelar su participacion, no aplican
reembolsos o devoluciones.

% INFORMES E INSCRIPCIONES
441 277 0147

eventosfsv@freixenetmexico.com.mx &

comiteorganizadorpaellas@freixenetmexico.com.mx
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Paella: FicHA DEINScRIPCION

FEST Categoria paella valenciana profesional

Codigo interno: Nombre del Concursante

Entidad a la que Representa

\ Direccién de la institucidon

Calle: Municipio:
Numero: Estado:
Colonia: CP:
Teléfono Fijo: Celular:
Email:
7 Nombre del cocinero ayudante para el concurso
Como aparece en la INE

1.

Nombres de cocineros para venta
Como aparece en la INE

1.
2.

Nombre de cajero
Como aparece en la INE

1.

Redes sociales
De la empresa o entidad que representa, en caso de aplicar.

Pagina Web:

Facebook: Otras:

é¢Requerira factura? S

*Indispensable enviar su RFC y domicilio fiscal para la elaboracion de la factura.

éEsta de acuerdo y conforme con el reglamento del evento? SI

NWEIR-S ERil EXe LRl el g Tl K= 11011 cOomiteorganizadorpaellas@freixenetmexico.com.mx
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